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m3 fIcHa TEcNIca  /  SERIE DE TENDERIZADORA

CONSISTENCIA       EXACTITUD       ¡ENTREGADO!



m3 SERIE DE INYEcToRaS  
fomaco
caBEZaL TENDERIZaDoR
Fomaco ofrece una serie de cabezales de cuchillas, que son tenderizadoras de alto rendimiento diseñadas para 
cumplir con cualquier requerimiento en producción y ofrecer una tenderización uniforme. Ideal para aumentar la 
extracción de proteínas y minimizar el tiempo necesario en el siguiente proceso del bombo al vacío. La tenderizadora 
abre el músculo resultando en una superficie interior más grande, que permite el producto de absorber salmuera más 
rápido e uniforme para asegurar una mejora calidad del producto final.

El denso patrón de cuchillas asegura que las fibras y los tendones todos sean cortados del mismo largo y así hacer 
posible un mejor control sobre una calidad uniforme y constante.

 PREPaRaDo PaRa            
 cUaLQUIER REQUERImIENTo

 ESPEcIfIcacIoNES 
 TEcNIcaS

fUNcIoNamIENTo  aDIcIoNaL

Para adaptarse a las exigencias de cualquiera producción la 
tenderizadora puede ser configurada en tres diferentes maneras.

Densidad de patrón de cuchillas: 125 Penetraciones por 100 x 100 mm
Avance del producto:   60 mm
Altura a bloque de guía de cuchillas H1: 0-200 mm

Estilo italiano 
Densidad de patrón de cuchillas:    63 Penetraciones por 100 x 100 mm

Número de cuchillas
(ø3-5 mm)
FGM 48   288
FGM 64   384
FGM 88   528
FGM 112   678

Compatibilidad
FGM 48 /  FGM 64 / FGM 88 / FGM 112

Número de cuchillas
(ø4-7 mm)
FGM 48   288
FGM 64   384
FGM 88   528
FGM 112   678

Número de cuchillas
Estilo italiano (ø8-8 mm)
FGM 48   147
FGM 64   189
FGM 88   252
FGM 112   315

• Patrón de cuchillas uniforme y cerrado
• Tenderizadora muy efectiva con penetración completa
• Diseño higiénico, simple y de alto rendimiento
• Sistema de sujeción seccional para control completo de producto
• Pocas piezas de desgaste
• Fácil de mantener

Carne Avicola Pescado

Con hueso

X XSin hueso
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ESTILo  ITaLIaNo

Para un resultado de 
tenderizado muy agresivo.

SISTEma DE
SUJEcIoN SEccIoNaL

 - Ofrece control 
completo durante el 
proceso de tenderizar.

Tenderizadora con 
cuchillas Ø 3-5 mm

Para una tender-
ización relativamente 
suave que penetra por 
completo productos 
de carne sin hueso.

Tenderizadora con 
cuchillas Ø 4-7 mm

Para una tender-
ización agresiva que 
penetra por completo 
productos de carne 
sin hueso.

Estilo italiano - 
Tenderizadora con 
cuchillas Ø 8-8 mm

Para una tenderización 
muy agresiva que 
penetra por completo 
productos de carne sin 
hueso.


